
MENU DE NOCHEVIEJA 

ADULTOS - MENU BUFFET- 

Platos fríos 

 

*SURTIDO DE JAMÓN Y FIAMBRES IBÉRICOS. 

*LOMO DE SALMON MARINADO(AL CORTE) CON ENELDO Y CITRICOS. 

*VOL.-AU-VENT DE GULAS Y GAMBAS CON AJITOS TIERNOS. 

*ENSALADA GOURMET DE RAÍZ DE APIO CON NUECES Y LANGOSTINOS. 

*ENSALADA DE BROTES TIERNOS CON PIMIENTOS ASADOS, BACALAO 

CONFITADO Y MOJAMA. 

*RINCÓN JAPONES: ROLLS, MAKIS Y NIGUIRIS CLASICOS       

 

Platos calientes 

 

*VIEIRAS RELLENAS AL GRATEN. 

*MORCILLA DE BURGOS CONFITADA CON CEBOLLA                            

CARAMELIZADA AL ROMERO. 

*PIMIENTOS DEL PIQUILLO RELLENOS DE MARISCO CON SALSA DE CORAL.  

*CROQUETAS DE MARISCO CON MAHONESA DE CEBOLLINO. 

*SOLOMILLO IBÉRICO CON MOUSSE DE FOIE Y REDUCCION DE P.X. 

*LOMOS DE BACALAO CONFITADO CON TOCINETA IBERICAY COULISE DE 

SALSA VIZCAINA. 
 

Postre 

*DEGUSTACIÓN DE FRUTAS TROPICALES. 

*SURTIDO DE REPOSTERÍA CASERA. 

Bodega 

VINO BLANCO Y TINTO  (RIBERA DEL DUERO) 

CERVEZAS, REFRESCOS Y AGUAS MINERALES. 

CAVA 

UVAS DE LA SUERTE Y COTILLON. 

RESOPON A ALTAS HORAS DE LA NOCHE  (si el cuerpo aguanta) 

 

FECHA LÍMITE DE RESERVA DOMINGO 26 DE DICIEMBRE                        

PRECIO: 50,00€ 



 

NIÑOS 

 

Menú buffet 
*JAMÓN Y QUESO. 

*FRIVOLIDADES DE HOJALDRE VARIADAS. 

*MINIS PIZZAS. 

*CROQUETAS CASERAS DE POLLO. 

*PINCHOS DE TORTILLA. 

*PULGUITAS VARIADAS. 

 

Bebidas 

*REFRESCOS. 

 

Postre 

*HELADOS VARIADOS. 

*UVAS DE LA SUERTE. 

*COTILLON. 

 

 

 

FECHA LÍMITE DE RESERVA DOMINGO 26 DE DICIEMBRE                        

PRECIO: 20,00€ 


